
Du lundi 1 er juillet au vendredi 5 juillet 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
ACRAS À  LA 

MORUE  COLESLAW SALADE DE BLÉ BETTERAVES  TOMATE 

COLIN  TAJINE AU POULET 
ET MOUTON  

SAUTÉ DE DINDE  
AUX HERBES  JAMBON BLANC  

GRÂTIN DE PÂTES   
COQUILLETTES  SEMOULE  POMMES VAPEUR  POMMES DE TERRE  

FROMAGE  YAOURT FROMAGE  FROMAGE  FROMAGE   

FRUIT DE SAISON  MADELEINE LIÉGEOIS VANILLE 
CARAMEL  FRUIT DE SAISON  PANCAKE  

Du lundi 8 juillet au vendredi 12 juillet 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PATÉ DE 
CAMPAGNE CONCOMBRE OEUF DUR 

MAYONNAISE CAROTTES RAPÉES MELON 

BLANQUETTE DE 
POULET 

BOULETTES AU 
BŒUF SAUCE 
BOLOGNAISE 

NUGGETS A 
L’EMMENTAL 

PAIN DE POISSON 
ET SAUCE 

MOUSSELINE CRÉPINETTES AUX 
LENTILLES  

CAROTTES 
PERSILLÉES COQUILLETTES RATATOUILLE RIZ 

CAMEMBERT EMMENTAL RAPÉ YAOURT SUCRÉ 
AROMATISÉ 

YAOURT BRASSÉ 
SUCRÉ AUX 

FRUITS 

FROMAGE FRAIS 
SUCRÉ AU LAIT 

ENTIER 

PALMIERS MOUSSE PASTÈQUE FRUIT DE SAISON DESSERT VANILLE  

Du lundi 15 juillet au vendredi 19 juillet 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

COLESLAW BETTERAVES  CONCOMBRE PASTÈQUE SAUCISSON À L’AIL 

SAUCISSE DE 
STRASBOURG 

HACHE AU VEAU 
SAUCE JUS 

CROQUE 
MONSIEUR  

AIGUILLETTES DE 
POULET SAUCE 

CREME 
COLIN PANÉ 

FRITES RIZ SALADE ICEBERG PURÉE DE POMMES 
DE TERRE 

PURÉE DE 
CAROTTES 

MIMOLETTE FROMAGE FRAIS 
SUCRÉ FROMAGE NATURE FROMAGE FONDU YAOURT NATURE 

SUCRÉ 

COMPOTE 
POMME 

CANNELLE 
MADELEINE LIÉGEOIS DONUT’S FRUIT DE SAISON 



Du lundi 22 juillet au vendredi 26 juillet 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

TOMATE ACRAS DE MORUE MELON TARTINADE ŒUF 
CIBOULETTE CONCOMBRE 

ROTI DE PORC  EMINCE DE POULET SAUTE DE DINDE JAMBON BLANC PAUPIETTE DE VEAU 

PETITS POIS CAROTTES 
PERSILLEES 

TORTIS SAUCE 
CREME 

GRATIN DE CHOU-
FLEUR SEMOULE 

FROMAGE BALNC FROMAGE SAINT 
PAULIN 

YAOURT SUCRE 
AROMATISE CAMEMBERT SAINT MORET 

MINI CHOUX  FRUIT DE SAISON GALETTE BRETONNE LIÉGEOIS VANILLE 
CARAMEL 

MOELLEUX CHOCO 
PEPITES 

Du lundi 29 juillet au vendredi 02 août 2024 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PASTÈQUE BETTERAVES ET 
MAÏS SALADE COMPOSÉE LENTILLES  CREPE À 

L’EMMENTAL 

MIJOTÉ DE PORC ÉMINCÉS DE 
VOLAILLE STEAK HACHÉ BEIGNETS DE 

POISSON 
COQUILLETTES 
SAUCE MOZZA/

PARMESAN/
GOUDA HARICOTS  FRITES RIZ RATATOUILLE 

COULOMMIERS FROMAGE BLANC FROMAGE AIL ET 
FINES HERBES 

FROMAGE FRAIS 
SUCRÉ YAOURT SUCRÉ 

DESSERT 
CHOCOLAT 

BARRE MARBRÉ AU 
CACO FRUIT DE SAISON COMPOTE 

POMME-CASSIS 

MUFFIN AUX 
PÉPITES DE 
CHOCOLAT 


